WATSZTATY CUKIERNICZE

W kwietniu uczniowie klasy 7d uczestniczyli w warsztacie cukierniczym
w biatoteckiej piekarni PiekarEnka.

Po dotarciu na miejsce miodziez zostala powitana przez pracownikoéw piekarni
1 zaproszona do pachnacego chlebem i stodkosciami zaktadu, co od razu spotkato si¢ z
duzym zainteresowaniem.

Po zapoznaniu z regulaminem pracy uczniowie natozyli przygotowane dla nich
kolorowe fartuszki, umyli rece 1 pod dyskretnym nadzorem opiekundéw zapoznawali
si¢ z wnetrzem piekarni.

Waznym punktem warsztatow byto przygotowanie ciasta do wypieku chalek. Po
wstepnej instrukcji  uczniowie z zapatem watkowali przyszie pysznosci,
a nastgpnie zdobili zaplecione warkocze: czekolada, migdatami, orzechami,
kruszonka... Inwencja twoércza siddmioklasistow okazata si¢ by¢ nieograniczona.
Kiedy chatki piekly si¢ w piecu, mtodzi wykrawali formami ciastka, ktore
przyozdobione réwniez wylagdowaly si¢ w goragcym piecu. Przedostatnim punktem
warsztatOw bylo przygotowanie babeczek z kremem waniliowym lub cytrynowym
1 opalang beza.

W piekarni wszystko byto ciekawe: worki z r6znymi rodzajami maki, wielki mikser,
piec do wypieku chleba, bulek 1 ciast.

Duze wrazenie na uczestnikach warsztatow wywarla maszyna wyrabiajgca ciasto na
chleb.

Ostatnim punktem warsztatow byla degustacja ciasteczek przy apetycznym zapachu
wypiekow.

Na zakonczenie wszyscy uczestnicy otrzymali wlasnorgecznie wykonane chatki
1 babeczki z beza, a takze butelke wody na droge. Podziekowaniom za warto$ciowe
warsztaty 1 wzrost poziomu cukru we krwi towarzyszyly rozeSmiane buzie 1 torby
Z pyszno$ciami.

Uczniowie klasy 7d wraz z opiekunami bardzo dzickuja pracownikom
PiekarEnki za zorganizowanie i przeprowadzenie niezapomnianych, ciekawych
1 bardzo wartosciowych warsztatow cukierniczych.
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