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I Wstep

Innowacja opracowana zostata w oparciu Ustawe z dnia 14 grudnia 2016 r. -
Prawo o$wiatowe (Dz.U. z 2018 r., poz. 996) — art.1.p.18, art.44. ust.2.pkt 3, art.55.
ust.1. pkt.4, art.68. ust. 1. pkt.9, art. 86. ust.1.

Innowacja bedzie realizowana w Szkole Podstawowej nr 257 im. prof. Mariana

Falskiego podczas zaje¢ z historii i kotka historycznego, zastepstw oraz zaje¢ z



wychowawcg i w Europejskim Dniu Zdrowego Zywienia, ale zwiaszcza bedzie

prowadzona dla uczniéw klas piatych i sioddmych. .

Nowatorski charakter innowacji polega na zintegrowaniu dziatan z zakresu rozwijania
kreatywnosci, uspoteczniania, poprawie funkcjonowania osobistego i spotecznego,
w szerokim tego stowa znaczeniu. Prowadzi do nabycia nowych kompetencji i stanowi
element aktywizacji uczniéw. Poszerza horyzonty i wiedze ucznidw o historii Zyddw,

kulturze oraz tradycjach innych krajow.

W realizacje zadan bedag rowniez zaangazowani rodzice. Wspdtpraca z nimi
bedzie realizowana choéby w Europejskim Dniu Zdrowego Zywienia. Konsumpcja
przygotowanych przez uczestnikdw potraw bedzie doskonatg okazjg do spozywania ich
w dobrej atmosferze: odpowiedniego ich podania, nakrywania do stotu i kulturalnego

spozycia przygotowanych.

I1. Cele innowacji

Cele gtéwne:

Wzbogacanie wiedzy o historii i kulturze zydowskiej.

- rozwdj postaw patriotycznych zwigzanych z tozsamoscig kultury narodowej;

- rozbudzanie szacunku i poczucia dumy wobec dorobku narodowosci zydowskiej;
- wzmachianie wiezi historycznych, kulturowych i narodowych;

- ksztattowanie wiezi i Swiadomosci obywatelskiej z krajem ojczystym;

- ksztattowanie Swiadomosci i postaw tolerancji wobec innych narodowosci.

Cele szczegotowe :
- zainteresowanie uczniéw historig i kulturg zydowska , a takze kuchnig i zwyczajami

tej kultury,

- poznanie podstawowych informacji na temat kraju z ktdrego pochodzi kuchnia,

ciekawostki kulinarne i ich korzenie w innych kulturach kulinarnych,



- ksztattowanie postawy szacunku do kultury i tradycji do innej kultury, symboliki

- promocja aktywnej postawy obywatelskiej i tolerancja do innych narodowosci,

- rozwijanie poszanowania postaw prospotecznych i dobra wspdinego,

- wzmocnienie identyfikacji z miejscem pochodzenia i z kultura jaka byfa na naszych
terenach zwfaszcza w II RP.

- ksztattowanie postaw odpowiedzialnosci za siebie, swojg miejscowos¢ i swdj kraj,

- ksztattowanie postaw szacunku dla innych naroddw i kultury konteksScie holokaustu,
- umozliwianie kreatywnego uczestnictwa w wydarzeniach kulturowych i politycznych
takze wydarzen wspédtczesnych konflikt w Palestynie,

- ksztattowanie odpowiedniego zachowania w czasie uroczystosci szkolnych,

panstwowych.

III Metody pracy:
= stowna: rozmowa kierowana, pogadanka;
» ogladowa: pokaz, obserwacja;
» dziatan praktycznych.

= metody: pogladowa, stowna, praktycznego dziatania, problemowa, ,,burze
mozgdw”, debaty ,,za i przeciw”, opracowanie plakatéw reklamowych,
stosowanie metody dramy i dyskusiji.

= formy: symulacje typowych sytuacji, praca w zespotach, praca w parach,
praca indywidualna

IV Wykorzystywane narzedzia i srodki dydaktyczne:
» prezentacje multimedialne, fragmenty filméw holokauscie,
= wycieczka w miejsca pamieci o zydach, muzeum Polin, a takze cmentarz
zydowski, zwiedzanie miejsc pamieci zagtady Zyddw.
= ksigzki i programy kulinarne o kuchni zydowskiej.
V Korzysci wdrozenia innowacji (przewidywane osiggniecia):

Uczniowie:

e poznanie kultury historii Zydéw



e rozwoj zainteresowan kulinarnych potrawy jarskie, zydowskie,

e nabycie umiejetnosci przyrzadzania dan z roznych stron Swiata— nabycie przez
uczniéw nowych kompetencii,

e umiejetnos¢ stosowania zasad ZERO WASTE w praktyce w kuchni jarskiej,

e rozwoj wielozmystowego poznawania — smakowania, prébowania, mieszania,
eksperymentowania;

e nabycie wiedzy o kolejnym sposobie tworczego i aktywnego spedzania
wolnego czasu poprzez eksperymenty z kuchnia Zydowskg i zwiedzanie miejsc
pamieci zydow

e aktywizacja ucznidw,

e rozwdj kreatywnosci wsrdd uczestnikow

VII Tematyka zajec:
Klasy 5 gidwne tematy

1) W starozytnym Izraelu

2) Poczatki Chrzescijanstwa

3) Od hieroglifow do alfabetu

4) Zycie w wiecznym miescie

5) Dokonania Starozytnych Rzymian
6) Konflikty papieza z cesarstwem
7) System feudalny

8) Sredniowieczne miasto i wies

9) Spoteczenstwo w czasach pierwszych Piastow
Klasy 7 gidwne tematy

1) Przeciwko Swietemu przymierzu

2) Kultura pod zaborami

3) Zmiany spoteczno-gospodarcze na ziemiach polski
4) Kultura polska przetomu XIX i XX wieku

5) Kultura i zmiany spoteczne w okresie miedzywojennym



6) Kultura i nauka w II RP

7) Kontekst zydowski w II RP

8) Zydzi na kresach wschodnich.

9) Zydzi na terytorium Ukrainy, wielokulturowos¢ tych trenéw.

VIII Ewaluacja, wnioski, zalecenia na przysztosc:

Nadrzedne cele innowacji kulturowej dotyczg ksztattowania postaw. Dla ewaluacji
najistotniejsze bedzie wiec monitorowanie i obserwowanie zachowania uczniéw, przy
Swiadomosci, ze sfere emocjonalng trudno poddac kryterialnemu mierzeniu. Bedzie
mozna jednak obserwowac wzrost uczniowskiej samorzadnosci, czy podniesienie ocen
z zachowania. W obrebie swoich zaje¢ nauczyciel — wychowawca moze zastosowal
sprawdzone narzedzia, pozwalajgce oceni¢ stopien realizacji programu, zasadnos$¢
podejmowanych dziatan dydaktycznych i wychowawczych, prawidtowos¢ doboru
form i metod pracy. Zebrane w ten sposdb informacje pomoga wyciggnaé
odpowiednie wnioski oraz utatwig realizacje tresci patriotycznych w nastepnym roku
szkolnym.

Sposoby ewaluacji dziatan innowacyjnych:

- przeprowadzenie ankiety wsrdd ucznidw, nauczycieli oraz wybranej grupy rodzicow
i analiza jej wynikow;

- badanie stopnia zainteresowania realizowanym tematem innowacji poprzez
wywiad  z uczniami;

- wymiana dos$wiadczen miedzy nauczycielami w formie dyskusji - sprawozdanie
z realizacji innowacji.

W ramach ewaluacji wdrozonej innowacji prowadzona bedzie takze obserwacja pracy
ucznidéw. Pozwoli ona oceni¢ stopien realizacji zatozonych celéw, wyciggng¢ wnioski
i podjac decyzje
o ewentualnym kontynuowaniu innowacji w kolejnym roku szkolnym, a takze bedzie
lekcja otwarta dla innych nauczycieli. Narzedziem do ewaluacji bedzie tez ankieta dla

ucznidw i rodzicdw. Po zakonczeniu realizacji innowacji uczestnicy mogg wypetnic



ankiete ewaluacyjng w celu okreslenia mocnych i stabych stron, wyniki i wnioski, nalezy

wykorzysta¢ do podniesienia jakosci pracy przy kolejnej pracy zespotowe].



